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Restaurant Althaus
Golfparkallee 1
64579 Gernsheim
Telefon: 06157-911844
Fax: 06157-95891-891
Mail: restaurant@hotel-absolute.de

Sehr geehrter Gast!

Fiir Ihre Festlichkeiten werden Sie in unserem Hause immer den richtigen
Rahmen finden. Es stehen verschiedene Raumlichkeiten von 10 - 120 Personen
zur Verfiigung, die alle eine gemiitliche Atmosphire aufweisen und fiir
Feierlichkeiten aller Art geradezu einladen.

In dieser Mappe finden Sie unsere Buffetvorschlige sowie
eine Auswahl an bankettfihigen Speisen, aus welchen Sie sich
Ihr Festmenii selbst zusammenstellen kdnnen.

Aus unseren Meniivorschligen kann keine Karte mit verschiedenen
Speisen zur Auswahl zusammengestellt werden.

Dies ist nur aus der requliren Speisekarte mdglich.
Wir bitten Sie, spitestens 4 Wochen vor Ihrem Festtag mit unserer
Restaurantleitung einen Termin fiir eine Meniiabsprache zu vereinbaren.
Fiir ein Beratungsgesprich stehen wir gerne von Montag bis Freitag nach

telefonischer Vereinbarung zu Ihrer Verfligung.



Suppen

Rinderkraftbrithe mit Markklofichen € 7,80
Rinderkraftbriihe mit Fladle € 7,80
Gemiisekraftbrithe mit Gemiiseeinlage und Nudeln € 8,60
Fischbouillon mit Hechtklof3chen € 8,90
Champignon-Créme-Suppe € 7,80
Kresse-Creme-Suppe € 7,80
Lauch-Creme-Suppe € 7,80
Karotten-Ingwer-Suppe € 7,80
Passierte Kartoffel-Rahmsuppe €7,80

Tomaten-Créme-Suppe mit Gin und Sahnehdubchen € 7,80
Kaser-Rahmsuppe € 7,80
Hausgemachte Gulaschsuppe € 9,20
Italienische Minestrone € 8,60

Hochzeitssuppe mit Markklofichen, Fldadle, Rindfleisch,
Suppennudeln und Gemdisestreifen € 9,60

Saisonale Suppen:

Spargel-Cremesuppe € 7,80
Pfitferling-Rahmsuppe € 7,80

Kiirbis-Cremesuppe € 7,80



Vorspeisen

Hausgerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Rotholzlachs (gerduchert mit stidafrikanischem Rotholz)
dazu Dillmajonaise

Vitello Tonnato
diinne Kalbfleischscheiben mit Thunfisch-Kapernsauce

Antipasti-Teller

mit Tomate-Mozzarella, Zucchini, Champignons und Paprika,
Melone mit Parmaschinken, Oliven, Salatbouquet mit
Kriuterdressing

7 auf einen Streich
Tomaten-Mozzarella, Stilze mit Krduterdip, Vitello Tonnato,
Hahnchenbrust auf Currydip, Lachsfrischkédserdllchen,

Antipasti, Melone mit Parmaschinken

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Rucola und gehobeltem Parmesan

Marktfrische Blattsalate mit Cherrytomaten, in Olivendl
gerostete Weifibrotwiirfel an italienischem Dressing

Blattsalate mit Himbeerdressing
und gebratenem Rotbarbenfilet

Melonensalat in Portwein mit Parmaschinken
Wildkrautersalat in Balsamicodressing mit Ziegenfrischkése
Wildkrautersalat in Balsamicodressing mit Rauchertofu (vegan)

Vorspeisenteller ,, Birdy”
mit Gefltigelsalat, gerduchertem Landschinken,

€ 13,20

€ 21,20

€ 14,90

€ 18,90

€22,40

€ 18,40

€ 10,90

€ 14,30

€11,90

€ 15,50

€15,50



Réucherlachsrofichen , Shrimpscocktail und Salatbouquet

Vorspeisenteller ,, Eagle”
mit Vitello Tonnato, Antipasti, Rindercarpaccio,
Garnelencocktail und Salatbouquet

Hauptspeisen

Tournedo vom Weiderind
in Zwiebel-Kriduterkruste mit Kerbelsauce

dazu Speckbohnen und Pommes Macaire

Hirschriickensteak an Preiselbeersauce
dazu Birnenfiacher, Rotkrautstrudel und Kroketten

Schweinefilet am Sttick gebraten und Kalbsrahmbraten mit
frischen Champignons und Bratensauce
dazu hausgemachte Eierspétzle und gebackener Blumenkohl

Rinderfilet am Stiick gebraten mit Cognac-Pfeffersauce
dazu Speckbohnen aus der Pfanne und Pommes Macaire

Kalbsmedaillon ,, Mainau” mit Krdutersauce
dazu buntes Gemiise und feine Nudeln

Berner Kalbsrtiickensteak
mit Kédse, Schinken und Estragonbutter tiberbacken
dazu buntes Gemiise und hausgemachte Eierspitzle

Glaciertes Kalbshaxenfleisch
mit Steinpilzen in Rahmsauce, mediterranes Gemiise
und Kronprinzessinkartoffeln

Saltimbocca vom Kalb mit Tomatenconfit
dazu Zucchinigemiise und feine Nudeln

Rindersaftbraten in Spatburgundersauce
dazu Apfelrotkraut und Semmelknodel

€20,70

€ 21,80

€ 33,30

€ 35,60

€ 29,30

€41,40

€ 36,80

€ 36,80

€ 24,80

€ 27,10

€ 27,10



Hauptspeisen

Gernsheimer Fischteller gebratenes Zanderfilet,
gediinstete Lachsforelle

mit Schnittlauchschaum, Zucchini-Karottengemdise
und Safrankartoffeln

Zanderfilet , Wiener Art”
in Weiflweinsauce mit Tomatenwtirfel, Champignons

und Butterkartoffeln

Doradentfilet mit Pesto und Tomatenwtirfel
dazu buntes Paprikagemtise und Safranrisotto

Jakobsmuscheln und Riesengarnelen in

Olivenol mit gebackenem Basilikum
dazu Tomaten-Safranrisotto

Vegetarisch
Piccata von der Zucchini an Tomatensauce

mit feinen Nudeln
Champignonrisotto mit sautierten Austernpilzen
Tagliatelle mit mediterranem Gemiise und Shiitakepilzen

Safranrisotto mit Zucchinigemiise und Austernpilze

€32,70

€ 29,30

€30,40

Preis auf Anfrage

€ 21,90
€ 21,90
€ 22,40

€ 22,40



Dessert

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesauce und Minze
Hausgemachtes Mousse au Chocolate mit Sahnetupfer

Creépe gefiillt mit Vanilleeis
dazu Schokoladensauce und Sahne

Dessertteller
mit Apfelbeignet, Mousse au Chocolate, Walnusseis,

garniert mit Sahne und frischen Friichten

Hausgemachtes Pralinenparfait auf Schokospiegel
mit Orangenscheiben und Krokantsahne

Vanilleeis mit heifsen Himbeeren oder Kirschen
Warmes Schokoladensoufflé mit Vanilleeis und Sahne
Frischer Obstsalat mit Sahnehdubchen

Panna Cotta mit Waldbeeren

Chefs Spezialitit:
Whiskeytiramisu mit Beeren im Glas

Topfenstrudel mit Bourbon Vanillesauce

Saisonale Desserts

Bratapfel mit Zimteis und Sahne

Frische Erdbeeren mit Sahne

€ 7,40

€740

€ 9,50

€ 11,30

€ 10,30

€ 9,50

€ 8,90

€ 8,90

€ 9,20

€ 10,30

€ 9,50

€ 8,90

€ 8,90



Canapees

mit rosa Roastbeef € 5,10 mit gerduchertem Lachs € 5,50 mit gerducherter

Forelle € 5,10 mit Camembert oder franz. Brie
mit rohem Schinken

mit Krauter-Frischkise

Bruschetta

Fingerfood

Mozzarella Sticks in Panade gebacken mit Mayonaisedip
Chicken Wings mit Barbequesauce

Shrimps im Knuspermantel mit Stif-Sauer-Sauce
Marinierter Mozzarella mit Kirschtomaten

und Basilikum in Olivenol

Melonenkugeln mit Serranoschinken

Lachs-Crépe Rollchen mit Frischkase

Yakitori- Hihnchenspiefle

Anti-Pasti Salat mit Parmaschinken

Minischnitzel (Kalb) mit Kartoffelsalat

Vegan:

Nudelstick , Glasnudel am Stick mit Ananas und Siifs-Sauersauce
Gemtisetaschen in Ol gebacken

Antipasti-Rollchen, Zucchini mit Mozzarella und Frischkése
Friithlingsrolle mit Stfs-Sauer-dip

Dessert

Marinierter Obstsalat im Glas
Mascarpone-Erdbeercréme

Panna Cotta mit Karamell

Mousse au Chocolate mit Himbeermark

€ 5,10
€ 4,60
€ 4,60

€ 5,10
€ 5,60
€ 6,00

€ 5,70
€ 5,70
€ 5,50
€ 550
€ 5,70
€ 5,70

€ 5,70 Vegetarisch:
€ 5,10

€ 540
€ 510

€ 510
€ 5,10
€ 510
€ 5,10



Rote Griitze mit Vanillesauce € 5,10
Kiasewtirfel mit Oliven und Trauben € 5,10



