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Restaurant Althaus
Golfparkallee 1
64579 Gernsheim
Telefon: 06157-911844
Fax: 06157-95891-891
Mail: restaurant@hotel-absolute.de

Sehr geehrter Gast!

Fiir Ihre Festlichkeiten werden Sie in unserem Hause immer den richtigen

Rahmen finden. Es stehen verschiedene Raumlichkeiten von 10 - 120 Personen zur
Verfiigung, die alle eine gemiitliche Atmosphire aufweisen und fiir Feierlichkeiten
aller Art geradezu einladen.

In dieser Mappe finden Sie unsere Buffetvorschlige sowie
eine Auswahl an bankettfihigen Speisen, aus welchen Sie sich Ihr
Festmenii selbst zusammenstellen konnen.

Aus unseren Meniivorschligen kann keine Karte mit verschiedenen
Speisen zur Auswahl zusammengestellt werden.

Dies ist nur aus der requliren Speisekarte mdglich.
Wir bitten Sie, spitestens 4 Wochen vor Ihrem Festtag mit unserer
Restaurantleitung einen Termin fiir eine Meniiabsprache zu vereinbaren.

Fiir ein Beratungsgesprich stehen wir gerne von Montag bis Freitag nach
telefonischer Vereinbarung zu Ihrer Verfligung.



Vorspeisenbiiffets ab 30 Personen

1.

Feinster gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Gebeizter Graved Lachs mit Honig-Senf-Dill-Sauce
Wachholdergerducherte Forellenfilets mit Meerrettichsahne
und Preiselbeersahne
Roastbeef vom Charolais, medium gebraten mit Spezial-Dip
Medaillon vom Schwein mit Leberpate auf Apfelscheibe
Poulardenbriistchen, fein dekoriert mit Cumberlandsauce

Kasecarpaccio mit feinem Pesto
Anti-Pasti garniert mit Schafskése

Pro Person € 26,90

2.

Original Levoni-Parmaschinken mit Honigmelonenspalten
Komposition verschiedener Antipasti in Olivenol eingelegt
Tomate und Mozzarella mit frischem Basilikum
Carpaccio vom Rinderfilet, fein mariniert
Zucchini-Carpaccio mit feinem Pesto aus Parmesan, Pinienkernen,
Basilikum, getrockneten Tomaten und luftgetrocknetem Schinken
Garnelen im Knoblauchsud
Vitello Tonato (Kalbfleisch in feiner Thunfischsauce)
Original italienische Salamivariation
Farfalle mit Lachssalat

Pro Person € 26,90

3.
Tafelspitz in Krdutervinaigrette
Dekoration aus luftgetrocknetem Schinken und Honigmelonenspalten
Medaillons vom Schwein, fein dekoriert
Poulardenbriistchen mit Cumberlandsauce

Hausgerducherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Gekochter Schinken als Rollchen mit Spargelfiillung

Hausgemachter Landfrischkése

Verschiedene passende Salate

Pro Person € 24,70



Vorspeisenbiiffets

4.

Gebratene Garnelen-Krauter-Spiefie
Hausgerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Lachstartar auf Rosti
Verschiedene Antipasti garniert mit Schafkase
Riesenscampi in Knoblauch gebraten
Wildlachs pochiert mit Limonen-Portweinsauce
Rindercarpaccio mit Rucola und
Parmesanspalten

Pro Person € 30,40

5.
Vegetarisch
Tomate und Mozzarella mit frischem Basilikum
Auberginen und Zucchini in Olivendl gebraten
Quiche kalt mit Schnittlauchsauce
Zucchini-Carpaccio fein mariniert
Kése-Carpaccio mit feinem Pesto
Landfrischkédse mit frischen Krdutern

Gemischte Frischsalatplatte der Saison mit Krdutervinaigrette

Mariniertes Gemiise
Rohkoststicks mit Joghurtdip
Mit Kése gefiillte Minipaprika
Getiillte Oliven und Peperoni

Pro Person € 26,90

Zu allen Vorspeisenbiiffets reichen wir versch. Weifsbrote, und

Butter



Hauptspeisenbiiffets ab 30 Personen

1.
Hahnchenpiccata mit Tomatensauce
Schweinefilet mit Pfefferrahmsauce
Tranchen von der Lachsforelle vom Grill mit Limonensauce
Rosa gebratenes Roastbeef ,Café de Paris”

Pro Person € 25,80

2.
Kalbsrahmgulasch
Schweinefilet mit Calvadossauce
Rosa gebratenes Roastbeef in Krduterkruste
Rosa gebratene Entenbrust mit Limettensauce

Pro Person € 26,90

3.
Schweinefilet mit Pfefferrahmsauce
Rosa gebratenes Roastbeef in Krauterkruste
Putenbrust gebraten mit Tomaten-Estragonsauce
Tranchen von der Lachsforelle vom Grill mit Dillsauce

Pro Person € 26,90

4.
Rinderfilet , Wellington”
Pochiertes Zanderfilet mit Dillsauce
Kalbsfiletspitzen mit Austernpilzsauce
Hirschriicken am Stiick gebraten mit Burgundersauce (Saison)

Pro Person € 33,90



Beilagen

Zu allen Hauptspeisenbiiffets reichen wir Thnen eine
Gemtiseauswahl nach Ihrer Wahl.
Unter folgenden Beilagen konnen Sie auswahlen.

Salzkartoffeln
Bratkartoffeln
Wedgeskartoffeln
Gratinierte Kartoffeln
Kartoffel-Zucchiniauflauf
Butterreis
Wildreis
Risotto
Spaghetti
Bandnudeln
Farfalle
Spatzle
Gnocchi
Majorankartoffeln
Pommes Macaire

Pommes Dauphine



Dessert in Gliaschen

Marinierter Obstsalat
Mousse au Chocolate
Créeme Caramel
Mascarpone-Creme
Panna Cotta mit Himbeersauce
Erdbeer-Creme mit frischer Minze
Apfelwein-Créme
Rote Griitze
Vanille-Creme mit Waldbeerensauce
Tiramisu
Bayerisch-Creme

Pro Komponente € 5,10

Mitternachtssnacks

Mindestens 20 Personen

Internationale Kidseauswahl
Pro Person € 10,30

Hessische Wurstspezialitdten mit Mettigel Pro Person
€13,20

Hausgemachte Gulaschsuppe
Pro Person € 9,20

Chili con Carne
Pro Person € 9,20



Aufpreisliste Veranstaltungen

All inklusive Angebot Getrinke

beinhaltet Wein, Sekt, Bier, alkoholfreie Getranke, Warmgetranke

Fragen Sie nach

Die Veranstaltungen enden um 01:00 Uhr

Stand 01.2024



